Speiseplan - Personal

KW 44 - Plan 4

26.10.2026 - 01.11.2026

Tagessuppe Klassiker Chef's Spezials & Saisonales Bewusst Fleischlos Suppentopf
o . : . . A . I A, F,
=) Tafelspitzbouillon mit Nudeln Schweinesteak mit Jagersauce . AC G
Steirische Nudelpfanne™ = = | Salat
% b oder 6L O ynd Bratkartoffeln , Salat P
s\ Kiirbiscremesuppe”™ GL
LKI: 200; LKI: 80;
=] Crispy-Chicken-Burger”™ € F- G L. M. | Germknédel mit Mohnzucker™ & © | . . .
Ss Tomatencremesuppe’™ © - Ey - 9 & @ | Butter® od Vegane Spinatspétzlepfanne mit P A8 e
2 - oder mit Zitronencreme ™ > | zerlassene butter G0 er Gemiise™ - Salat arfiolcremesuppe mit Schober|
~ . . N Kartoffelwedges und Salatgarnitur i '
g 21 Gemiisebouillon mit Frittaten” ¢ © 9 9 Vanillesauce
LKI: 1200; LKI: 450; ST: 100; KG: 40; KK: 30; LKI: 400; LKI: 100;
< Caeser Salat mit gebratene _— . . .
: - L : : AL, O .
8o Klare Gemusesuppe Hiihnerstreifen , Parmesandressing Asiatische .I'zelcsréuge'!ln(;mt Gemiise | \Veganer Linseneintopf mit Gulaschsuppe®
ST oder A, C, G, M A G und Ei"™" == 7~ | Salat Polenta ,Salat
£ 9 - AG L und Croutons
= N Zucchinicremesuppe™ ™
LKI: 1200; LKI: 550; ST: 100; LKI: 300; KG: 40; KK: 30; LKI: 120;
o
© .- . . . A, ST . i )
S Gemuisebouillon mit Griefnockerin _ Bio ngschhnltz.el m't A c Uberbackene Palatschinken mit Vegane Gnocchi” mit Oliven- Maronicremesuppe mit
i c Zwiebelsauce - -, Eierspatzle Spinat-KéserIIungA’ €.C  salat Basilik to Salat Blaukrauttasche”™ &b ©
£Q oder und Bohnen , Salat ' asiiikumpesto " ,sala
o G, L
(=] Kartoffelsuppe LKI: 1200; KG: 40; KK: 30; LKI: 550; LKI: 300; ST: 100; LKI: 120;
=I" Tafelspitzbouillon mit Sternchen” | Pizza mit Thunfisch, Mascarpone, | Kichererbsen-Gemiise-Kokoscurry™ | Gerostete Knodel mit Ei* € © | Klare Rindssuppe mit
S = oder Zwiebeln und Paprika™ " ¢, Salat F.G L mit Basmatireis , Salat Salat Krauterfrittaten™ © ©
™ BroccolicremesuppeA' GL
LKI: 600; LKI: 600; ST: 50; LKI: 300; KG: 40; KK: 30; LKI: 100;
g Gemiisebouillon mit GrieRnockerln™ | Rindsbraten mit Krensauce” & © , Tiroler SchlutzkrapfenA’ €. G mit
» 2 ¢ Réstkartoffeln und Blaukraut” , brauner Butter® und Parmesan®' © ,
o= oder Salat Salat
”n Karottencremesuppe’ GL
LKI: 160; LKI: 120;
g‘_. SeIIeriecremesuppeA’ GL Pgte.ngchnit_zel gebackenA' C_mit Bandnudeln® € mit Bio-Rahmpilzen
c — oder Risi Pisi , Preiselbeeren und Zitrone AF.GL gt
(§ »= Tafelspitzbouillon mit Backerbsen” , Salat '
C.G

LKI: 220; ST: 30;

LKI: 80;




